Rhein-
m I N Mosel-
PEISENKARTE
gemsinnitzige GmbH
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag
10 04.03.2024 05.03.2024 06.03.2024 07.03.2024 08.03.2024 09.03.2024
Hahnphengyros XX Hah?chenschnltzel XX F|§chf|Iet Linseneintopf If|schf|let Graupeneitopf
Zaziki Zwiebelsauce SlR-saure Sauce Cocktailremoulade . Krauterquark .
" L Geflligelwurst XX2 Siedewurst2
Men | Basmatireis Salzkartoffelnl . Salzkartoffelnl N
N Brétchen Brotchen
Krautsalat Mohrensalat Blattsalat Joahurtl AF.J O P Blattsalat Dessertl AE.JO.P
Puddingl A,F,J,0,P Obst A,F,J,0,P Capri-Sun AF,G,J,0,P 9 v Dessertl A,F,G,J,0,P o
Menu Il Hahnchenkeule gegrillt X Rindfleischballchen XX Rahmbraten SpieRbraten 1,6 Schweinesteak Maultaschen Rind
Fur Rahmsauce Rahmsauce Paprikarahmsauce Zwiebelsauce Rahmsauce Rahmsauce
Diabetiker Kartoffelpireel Salzkartoffeln Salzkartoffelnl Salzkartoffeln Schwenkkartoffeln Salzkartoffeln
Geeignet Erbsengemise Mohrengemuse Kaisergemuse Grine Bohnen Fingerméhren Gurkensalat
4,0BE Puddingl A,F,J,0,P 4,0BE Obst A,F,J,0,P 4,0BECapri-Sun A,F,J,0,P | 4,5BE Joghurtl A,F,J,0,P | 5,0BEDessertl AF,J,0,P 5,0BEDessertl A,F,J,0,P
Gemisekldsschen Fruhlingsrolle Blumenkohl paniert Gemuseschnitzel Broccolinussecke
. . Vege. Maultasche
. Rahmsauce SiR-saure Sauce Cocktailremoulade Tomatensauce Rahmsauce . - "
Menl IV L Zwiebelgemusebrihe
. Basmatireis Salzkartoffelnl Schwenkkartoffel .
Fleischlos N . . ) Brotchen
Apfelkompott Moéhrensalat Blattsalat Moéhrensalat Fingermdhren Dessertl AF.J O.P
Puddingl A,F,J,0,P Obst A,F,J,0,P Capri-Sun AF,J,0,P Joghurtl A,F,J,0,P Dessertl A,F,J,0,P,K,L o
Kasseler kalt2 Frikadelle kalt CE'?(rtsﬁlat 2 E?Iatptlratitfe gemlicg'ti Schweizer Wurstsalat 2 Frikadelle kalt
Menii V Kartoffelsalat Bunter Nudelsalat Spar cl)(:& ghs?#cien n aKseIi ﬁl i t,rgi? n Mit K&se angemacht Kartoffelsalat
Brétchen Brotchen parge Brét r?npg ons a Bsr"fﬁ ﬁ € Brétchen Brotchen
Puddingl A,F,J,0,P Obst A,F,J,0,P brotche otche Dessertl A,F,J,0,P Dessertl A,F,J,0,P
Capri-Sun AF,J,O.P Joghurtl A.FJ.O.P
Zusatzstoffe: 5. Antioxidationsmittel Allergene .
1. Konservierungsstoffe 6. Geschmacksverstarker 5 SMoI|Iiﬁohnen ?;gﬁ\llcgfel dioxid
2. Phospate 7.  mit SuBstoff A. Weizen K. Mandel *
3. MilcheiweilR 8. Lachsersatz B. Roggen L.H—aselnuss G i
4. Farbstoffe X Rein Rind C. Gerste M Walhuss epruft
XX Rein Geflii | D. Hafer . N. Pistazie F.Rohrig
ein Geftluge E. Krebstiere O sellerie Betriebsleiter
Kunden (F; %h P._Senf
H. Erdnisse Q. Sesam

Wir Winschen Guten Appetit

R. Weichtiere

Tel. 0261/80803120 E-Mail: kueche.koblenz@rmw-koblenz.de

Anderungen vorbehalten



mailto:kueche.koblenz@rmw-koblenz.de

